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Champagne Chardonnay
Grands Cépages

VARIETALES: 100% Chardonnay

CATA:

de color amarillo claro. Huele a pera, nuez, citricos, pomelo y
melocoton. En la boca este Champén es equilibrado con una
punta de frescor que despierta las papilas. Estas sensaciones
persiste mucho tiempo y termina con un sabor de mango y
lima.

ACOMPANAMIENTO:

Equilibrado, vivo y afrutado este Champéan se combina
perfectamente con un pescado en sala de eneldo o bien con una
tarta de limén o servido sélo como aperitivo en verano.

LOGISTICA:

Botella. : 750ml

Carton: 9 botellas

Palette 120x80 :45 cartones x 9 botellas= 405 botellas
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