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Champagne Meunier

Grands Cépages

ENCEPAGEMENT : 100% Meunier

DEGUSTATION :

Les bulles persistantes de ce Meunier vous feront découvrir

une robe dorée accompagnée d’un cordon dense et crémeux.
Imaginez-vous croquant dans une pomme Golden pour
découvrir les ardmes subtils, mélés de raisins secs absorbés de
vin, de péche et de figues.
On retrouve en bouche ces fruits d’automne (figue, raisin sec,
pomme) avec une trés belle vivacité .Une explosion de bulles
tendres et fines vous fait apprécier ce cépage unique, Roi de la
Vallée de la Marne et des Coteaux de Charly sur Marne.

ACCOMPAGNEMENT :

L’apéritif idéal pour les amateurs, il sera également parfait
pour accompagner une caille au foie gras et figues. Laissez-
vous bercer par ces bulles délicates et vous retrouverez 1’odeur
de notre terroir au petit matin pendant les vendanges.

LOGISTIQUE:

Bouteille: 750ml

Carton: 9 bouteilles

Palette 120x80 :45 cartons x 9 bouteilles= 405 bouteilles
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